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La facultat de recordar és, sens dubte, - ]ornades sobre historia,

una de les qualitats més elementals i, antropologia 1 sociologia
al mateix temps, més entranyables de la cuina catalana

Memorial Rudolf Grewe

de ['ésser huma.

El Segon Congrés Catala de Cuina
i el Museu d'Historia de la Ciutat
de Barcelona us conviden a fer-ho
participant en aquestes Jornades.
La lectura de les ponencies que s'hi
presenten es complementa amb una S
interessant exposicio que ha organitzat

el Museu d'Historia amb atuells de

cuina de les cases de la Barcelona dels

segles XIV i XV, aixt com també amb una

degustacid de plats de cuina medieval.

1ot plegat, amb el nom de "Memorial

Rudolf Grewe", vol ser un record, un

il Ly MUSEU D'HISTORIA 3 |
5eny¢z3 d ‘estimacié per dquel[ DE LA CIUTAT ajmumemgde Bareelona

entmnyable amic i col-laborador.

Us invitem a assistir-hi. La vostra

presencia sera el més senzill i alhora més s
sincer homenatge.

Barcelona, 4, 5, 6 i 7 d’octubre de 1994




DIMARTS 4 D’OCTUBRE

17.30 h Presentacié de les Jornades. Lloreng Torrado,
escriptor i gastronom.

18 h Els origens de la cuina catalana fins a I'acabament
de I'antiguitat. Anna Pujol Puigvehi, catedratica

d’Historia de la Universitat de Barcelona.

a en |'es

18.30 h Descans.

18.45 h La Baixa Edat Mitjana. Jerarquia social i desi-
gualtat alimentaria. Antoni Riera Melis, catedratic
d’Historia Medieval de la Universitat de Barcelona.

19.15 h Col-loqui.

DIMECRES 5 D’OCTUBRE

18 h El menjar a la Barcelona gotica: necessitat
primaria i ritu social. Teresa Vinyoles, professora
del Departament d'Historia Medieval de la Universi-
tat de Barcelona i comissaria de I'exposicié que

presenta el Museu.

onferer

18.30 h Descans.

18.45 h Topografia de I'alimentaci6 i dels centres d'in-
tercanvi a la Barcelona baixmedieval. Jordi
Comellas, historiador medievalista.

Una de les preoc ions

19.15 h Col-loqui.

DIJOUS 6 D’OCTUBRE

13 hL'elaboracié dels plats de cuina medieval.
Tony Botella i Rosa Maria Esteva Grewe.

18 h Arnau de Vilanova, primer nutréleg europeu.
Eliana Thibaut Comelade, escriptora.

18.30 h Descans.

18.45 h. Els fonaments de la cuina catalana. Bases teori-
ques i practiques d'una cuina nacional. Jaume
Fabrega, historiador, escriptor i periodista.

¢ o folkloric,
ncia preten
diferencial, |

19.15 h Col-loqui.

DIVENDRES 7 D’OCTUBRE

18 h Terra, cuina i identitat. Jestis Contreras, doctor en
Filosofia i Lletres i catedratic d’antropologia social
de la Universitat de Barcelona.

es dues dime da, la que

e enllaga els

18.30 h Descans.

18.45 h Quan (pensar a) menjar bé, gracies a Déu, era
pecat. Joan Enric Lahosa, professor de Teoria de la
Comunicacié i de la Imatge.

Ara, quan es pot, a tothom ag

incompatibl
davant del fet de la

amb

19.15 h Col-loqui.

Capella de Santa Agueda

Placa del Rei.

Tast presentat per Paradis Restaurants.
Potatge de purée d‘alberginies
Potatge de carbasses
a la morisca
Salsa per a Carn'd‘Olla
Escabetx d'emperador fresc
amb ta
Coc de carbasso
Menjar blanc
Codonyat
Llimonada

Pati del Museu Marés. Pl. de Sant lu.

Horari: de 13.30 h a les 21 h.

Preus especials per als congressistes.

Organitzada pel Museu d'Historia de la
Ciutat, «Del rebost a la taula. Cuina i
menjar a la Barcelona gotica» mostra
les particularitats de I'alimentacio
medieval i els atuells utilitzats a la
Barcelona dels segles

Sala de les Voltes Romanigues del
Palau Reial Major. Placa del Rei s/n.
El cataleg de I'exposicié podra ser
adquirit amb un preu especial per als
cogressistes, ensenyant el carnet.

gatadral

Via Laietana

1. Palau Reial Major. 2. Capella de Santa
Agueda. 3. Pati del Museu




